Tageskarte, Sonntag 20. Mai 2012
Leichte Vorspeisen und Suppen

Hausgemachtes Tafelspitz-Gemüse-Sülzchen mit feiner Vinaigrette mariniert

dazu kleine Salatgarnitur   € 7,20

In Olivenöl und Knoblauch gebratene Garnelen mit frischen Blattsalaten und gehobeltem Parmesan

mit 4 Stück   € 7,00   mit 6 Stück   € 9,60

2 Stück hausgemachte Frühlingsrollen gefüllt mit Garnelen und Paprikawürferl

dazu zweierlei Asia Saucen und kleine Salatgarnitur   € 6,20

Legierte Grießsuppe mit gebackenem Speckknöderl   € 4,40

Spargelcremesuppe mit Spargeleinlage   € 4,40

Rindssuppe mit hausgemachtem Pinzgauer Kaspreßknödel   € 4,40
Rindssuppe mit gekochten Leberknödel   € 3,20
Rindssuppe  mit Nudeln oder Fritatten   € 3,00
Gemüsiges und Salatiges

Spinatkrusterl auf leichter Gorgonzolarahmsauce   € 7,60

Hausgemachte Nudeltascherl gefüllt mit Spargel und Riccotta

dazu braune Butter und kleiner bunter Blattsalat   € 8,20

Risotto mit zweierlei Marchfelder Spargel und frischen Kräutern   € 8,00
Rosa gebratenes Lammfilet in Speck gewickelt mit gebackenem, pochiertem Ei

und frischen Blattsalaten   € 9,20

„Sommersalat“   € 8,30

Frischer Spargel in Putenfilet gewickelt, natur gebraten, dazu frische bunte Blattsalate

Rosa gebratene Scheiben von der Flugentenbrust auf frischen Sommersalaten   € 8,80
Salatteller   „Fitness“  Junghühnerfilet in dreierlei Kruste auf bunten Salatteller   € 7,80
Salatteller „Fischerin“   € 8,40

In Nußöl gebratenes Filet vom Fuschlsee-Saibling mit frischen bunten Blattsalaten 

Salatteller „4 Jahreszeiten“   € 7,80
Frische Salate mit Junghühnerfilet, Ei, Schafskäse und Thunfisch

Frisch gekocht schmeckts am besten

Zweierlei Filet’s von frischen Fuschlsee-Fischen (Saibling und Forelle)

in würziger Knoblauchbutter gebraten, dazu Petersilkartofferl und Blattsalate   € 14,80
Frische Reinanke aus dem Fuschlsee „Müllerin“ gebraten 
mit Butterkartofferl und Blattsalat   € 17,20

Der frische Marchfelder Spargel ist da!

Portion Spargel mit hausgemachter Sauce Hollandaise, Prosciutto und Butterkartofferl   € 13,40

Filet vom Fuschlsee-Saibling mit Spargel, Sauce Hollandaise und Kräuterkartofferl   € 14,80

„Neuwirt- Hausschnitzerl“ (Kalbsschnitzerl gefüllt mit Schinken und Spargel)

im Natursaftl mit Petersilkartofferl   € 15,40

Omelette mit frischem Spargel dazu kleiner bunter Blattsalat   € 10,90

Gedünsteter Zwiebelrostbraten von der Beiried mit Semmelknöderl   € 13,90
Frische glasierte Scheiben von der Kalbsleber im Majoransaftl

mit gebratenen Apfel-und Speckscheiben, dazu Butterreis und Preiselbeeren   € 13,90

Rinderfilet vom Grill (200g) mit Kräuterbutter und großem gemischten Salatteller   € 21,50
½ oder ¼ Backhenderl mit Erdäpfel-Gurkensalat   € 8,20 / € 6,20
2 Stück hausgemachte Speckknödel mit Sauerkraut und Bratensaft   € 6,90

Gebackenes Surschopfschnitzerl mit Erdäpfelsalat und Preiselbeeren   € 9,40
Bratwurst mit Sauerkraut und Bratkartofferl    € 5,40
Unsere hausgemachten Dessert’s

Hausgemachtes Panna cotta mit marinierten Erdbeeren garniert   € 5,10

Hausgemachtes Baileys- Parfait mit marinierten Orangenfilet’s   € 5,90

Frische marinierte Erdbeeren mit Joghurt und Vanilleeis   € 4,90

Leichte Topfennockerl mit Rhabarberragout und Schlag fein garniert   € 5,10

Maroninudeln auf Fruchtspiegel fein garniert   € 5,10

Schokomousse von der Milchschokolade mit frischen Früchten und Schlag garniert   € 5,50

Verkühlter Mohr im Hemd mit hausgemachter Schokosauce, Vanilleeis und Schlag   € 4,80

Malakofftorte mit Schlag   € 3,00


















